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Az EIefátrLos ]ráz Pécs egyik leglríresebb épfilete. I,iatsck JÓZsef építettc
kIasszicisLr stí]r"rsban l830 kórül, az épiilettönrbberr több hír"es pécS] CSa-
|tic1 is lakott. Nerncsak helytörtérreti szemporrtb(tl, de gasztrLltrr.lmil i
nlúltját tekintve is renc1kívtil nevczetcs hcly. Az egykori telek északrryu-
gati sarkárr -l712-ben sütőüzenr rryílt, rnajd a kÓvctkezíj százacl eJejérr
Schneckenberger. Fercnc a házat venc1ég)(ívé bőr'ítette. Ez vcllt a lrjres
Ft.hér Elefánt. Az 1870-es évektől pcdig ehclyütt nlűk(idótt Pucher
György a Fekcte ElefánthoZ Címzott fűszcr- és gya rrna táru-kereskedése
(a |ókai ttlr 6-os ópület sarkán nra is 1átl.rató a Íűszerijz|et cégjelr.éIrye, a
konzo]otl á1lti bádogelefánt)'

A ] ó k a ]  1 é r 6  m a  s J p é c s i  k ! l n á r a Í c e r ] v á r a ' ] 5 É ! e  s . m m ] 1  . e m  b  z  .  ! ( l  e 1 e n r c :  . f i t c s a k l e h e t  | á L á b ó
mi k.d ik t i  Zachár Z5oIt  [VaqV 3 l ro!y bar: i ta ?ó t]ák és hoz:t  Pecíe ||ete. tc  jÓ .  Udinébó a sz.I l i t i ]ánr spa
eqisz P( lC!  smcr :  Zacs l)  E]cÍintos étterme és p i lér]á ja !] . t i j  é! ] tnne ]sÍ fr  ! !  ha ak é! /0 dséqck fr  i t  pé dá
( B s | o l a n | e  &  P l z e r l A ' E e f a n t . ]  A  l r c y j e k ó 5 a z  i d e  u  a z . k d É Z i !  p a r a d | c s o r n  A t e s z t á k  k ] l € n ( v e n  V á Z . l é k a
átogatok e!] !b.han!/o vé eíénye 'eí ln l  ez 3 nedi t . l  he yben készü igy pé dáu a taq ]atc le a macchcÍoni  a
Íán Péc1 ieq]obb o is l  Vendéq|ó]t  Nen c5od.] '  Zsot r .V]o],acappe ett]  VaqY á caVrec.c '  nr  I t  aholy;  ház
! 9 y a I j s  c a y  é ! t z e d e n  k e l e l z t Ú  l ] 9 8 3 é t ] 9 9 3  l t Ó 7 ó t t l  k e n y e l c L  a c J b a t t á t  5 ] t t s ü t [ ,
kü honben tanu ta k .z  o a i /  kony.na c; in]áL l r i i ] i i t ,  nem Nemcsak 1é5zt j] l i  l r i res a l  E efántos de e sősor|]an peL

!cn ]ehct  Ie l (  újat  i ro rd.|  !  t .  ] i i  qá!ZtíonÚmiáró Ve 2 J . tüZc .5ü kcmenciben sü l  p izz j j ' roL '  Az b iztos
'4ünchenlren (]o golot l  o a9/ Vend.q őkben'  ah.  |ó leq a ho!Y Ptcs c! jobb p i7zá)a de a l  oEzá!ban s naqyoí

i]é t ' l lo]ná|yokbó i rk .ze1t ko/é!á i to !a]át i1ott !  e a ct jkeó heyei  ehet Fr$ '  oasz 2 aIanJ 'aqokbó ercdet
n\ 'e let  é! a ]  /7ák télzták múVivetÉt K !á oar be!/ .  o lasz rccept .  ap]án ké!7ú VékonY'  puhá a 5z i  c  e le!: jn
o i i l5zÚ l(kúd. akcc| lu$a)és ]uveniB-Vurkoo ap!t  \a| lo]]ogós ( icn k.mé.y] Mi1] i ]  csak egy |óm.] Vcn

m.q.t t  termós let € ! .n o i t  ó !]  a ]uve záw ó,  í  i l l ó l ren en .nk.  A !  ro5 p;]rad . 'on] '  .  íehe| mozar i  a
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é5 a zo|d bazsa] ikom adják €me h i r €5  étek jó  iSmert  52
neit é5 izeit'' Va |ja Zachár Zso t. '' A t tok . falűtéses
kemencében rej k' ame yet 350 '100 íokra ke hev t€n '
A te jesen szár:z bükkfadalabOknak eqa ább ö tven cen
t]nréter hosszúnák és n,] in nrum 5.6 cent inré1er \ 'aíaq.
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ká yha e őme|eqi tése t öbb rr]nt  íé órá q l :n '
A p]zzát  for!atás k özben uqyanázon a he yen ke l  1ar1an]
ahoVá eredet]|eq tették rnáskü önber eéq'  A szabá|yok
szer int  2 lkotott  mÜ akkor t öké etes ha k özépen VÉkony a

A tészták k özü c ,ak jnYc, ik|andás Vé!ett  emejünk k ne.
há|yát:  Íokha9Ymá9 o] iVás '  ch is  sp:qett  '  I inquine a la
q]uI o (cukk I i  papr ika '  póréhagyma o a? 9orka,  parme-

r  ' r . p o 1 1 o  p _ L _ b ' l  1 1

5peck 5onka br ie 5aj t)  azacos teFz ines taq iate Ie,  ház i
| .  . ' ó |  i  p " ' . d  ' ' "  ; 5  o  i ' " b o o ' o
Val '  lbamájas ház raV oI i  5zarVasqombá5 o a] jaI
Ám aki  azt  h lsz '  hogy a tésztákka| é5 a p zzákka k 5
merÚ|t  az 0 asz E efánt kíná lata '  aZ nagyon téVed A ren

geteg fogás között szerepe ibamáj to,zkár pecorinóVa
és sz2rvasgombakrémme|i  ér e|t  marhacomb Édikk óVa '
Édesköménnye és parmezánna '  z ö |dborsókrém eves ro-
pogós o a5z sonkáVa] iargent in bÉ sz in és hátsz in roíoni
bor júérmék o|,5z sonkáVa é5 zsá]yáV2| i  feketek2qy ó fe
hérboros o ivao ajos máItásban;gr i  ezett  branz no '  orata
és t lntaha ;  Vagy éppen t igr  srák 5penotta '
Ak i t t  nem ta á ia m €g szárrr i tását '  azza nagybajVanl
E5 az sem lqaz,  hogy az E efá|tosban Vacsorázást  csak is  a
Vastag pénztárcá]ú Vendégek engedhet k m €9 maquknak.
A pénteki  kétíoqásos ha menü 2200 for]ntba kerü,  a
n:p tés,1aaján at hélfő1ő| csütö ökiq 990' a csopoÍtos
menü ped 9 2500 Ft '
Zachár úI azorban ennyive sem e|éqed k meq'  Ter le i  k ö -
z ö t t  szerepeL l ro ly nolembertő m nden szerdán ö  maga
o  a d o r  n ' o ' q " ' . l '  ö o o " . . ö d '  o  o r '  " . 9 " ' |

gyümö cse bó| ké?ü t  éte csodákat ra é5 oso buc i t  ( ter

mész € t € sen nem malad e me|| ö |e a r isotto miIanese
5em]'  € 9y borá5z barát]a pedlg kü ön ege5 borokat passz int
majd a íoqásokhoz.
í\ ,a i  már nagyon Vár juk.  Hajrá Zac5 ]  Hajrá JuVentu5] Hajr;
E efántos tx]

E|efántos étteren és pizéria
762] Pécs '  Jóka i  tér 6 '
Te lefon: +36 72 216 055
Ny tva tartás:  m nd €nnap ]]:30 23 k öz ö t t
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