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UZEMELTETO: ANTROZA KFT;; 7621 PECS, JOKAI TER 6.
UZLETVEZETO: ZACHAR ZSOLT
KONYHAFONOK: PROKSZA PETER



SI ACCETTA PAGAMENTO IN EURO.
SIE KONNEN AUCH MIT EURO BEZAHLEN.
YOU CAN PAY WITH EURO.
IL SERVIZIO NON E COMPRESO NEL PREZZO ED E A VOSTRA DISCREZIONE.
OUR PRICES DO NOT INCLUDE A SERVICE CHARGE.
DIE BEDIENUNG IST NICHT IM PREIS INBEGRIFFEN.

ETTERMUNK KIZAROLAG OLASZ ALAPANYAGOKAT HASZNAL!
USIAMO SOLAMENTE AUTENTICI PRODOTTI ITALIANI.
WE USE AUTHENTIC ITALIAN INGREDIENTS ONLY.
UNSERE RESTAURANT BENUTZT NUR ITALIENISCHE PRODUKTE.

CREDIT CARD MIN. 10 EURO
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- ANTIPASTI
ELOETELEK — APPETIZERS — VORSPEIZEN

CIABATTA CON CRUDO MOZZARELLA E RUCULA 990.
CIABATTA CIPO OLASZ SONKAVAL MOZZARELLAVAL ES RUCOLAVAL

CIABATTA WITH ITALIAN HAM MOZZARELLA AND RUCALA

CIABATTA MIT ITALIENISCHE SCHINKEN MOZZARELLA UND RUCOLA

FEGATO D’OCA CON PECORINO TOSCANO E CREMA DI TARTUFO 2200.
LIBAMA] TOSZKAN PECORINOVAL SZARVASGOMBAKREMMEL

GOOSELIVER WITH TUSCANY PECORINO AND TRUFFLE CREAM

GANSELEBER MIT PECORINO UND TRUFFELPASTE

VITELLO TONNATO o 1900.
HIDEG BORJUSZEGY MAJONEZES TONHALMARTASSAL

STEAMED VEAL SLICES SERVED COLD WITH TUNA-CREAM SAUCE

DUNNGESCHNITTENE KALTE KALBSKEULE MIT THUNFISCH SAUCE

CARPACCIO CON RUCOLA E PARMIGIANO A SCAGLIE 2000.
VEKONY BELSZIN SZELETEK RUCOLAVAL ES PARMEZAN FORGACCSAL

SLICED BEEF WITH RUCOLA AND PARMESAN

CARPACCIO MIT RUCOLA UND PARMESAN

MILLEFOGLIE DI BUFALA E POMODORO CON SPECK DI SAURIS 2200.
BIVALYMOZZARELLA PARADICSOMMAL ES SPECK SONKAVAL

BUFFALO MOZZARELLA TOMATO AND SMOKED HAM

BUFFELMOZZARELLA TOMATEN UND GERAUCHERTER SCHINKEN

BRESAOLA CON RADICCHIQ RUCOLA FINOCCHIO E PARMIGIANO A SCAGLIE 2100.
ERLELT MARHACOMB RADIKKIOVAL, EDESKOMENNYEL ES PARMEZANNAL

BRESAOLA WITH RADICCHIO, RUCOLA, FENNEL AND PARMESAN

BRESAOLA MIT RADICCHIO, RUCOLA, FENCHEL UND PARMESAN

PROSCIUTTO CRUDO TAGLIATO AL COLTELLO 2200.
KESSEL VAGOTT OLASZ SZARITOTT SONKA

HAND CUTTED ITALIAN HAM

HANDGESCHNITTENER ITALIENISCHER SCHINKEN

BRUSCHETTA CON POMODORO PR. CRUDO E PARMIGIANO 1100.
PARADICSOMMAL OLASZ SONKAVAL ES PARMEZANNAL

WITH TOMATO ITALIAN HAM AND PARMESAN

MIT TOMATEN ITALIENISCHER SCHNIKEN

MINESTRE
LEVESEK — SOUPS — SUPPEN
CREMA DI ZUCCA 890.
SUTOTOKKREM LEVES
BUTTERNUT SQUASH
KURBIS SUPPE
CREMA DI PISELLI CON PROSCIUTTO CRUDO CROCCANTE 890.

ZOLDBORSOKREMLEVES LEVES ROPOGOS OLASZ SONKAVAL
PEAS CREAM SOUP WITH CRISPY PARMA HAM
ERBSEN SUPPE MIT KNUSPRIGEN PARMA SCHINKEN

ZUPPA DI POMODORO 890.
PARADICSOMLEVES

TOMATO SOUP

TOMATEN SUPPE

MINESTRONE DELLA CASA 890.
HAZI ZOLDSEGLEVES

WITH VEGETABLES

MIT GEMUSE
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; ) PRIMI )
ELSO FOGAS — FIRST COURSES — ERSTE GANGE

SPAGHETTI CACIO E PEPE

JUHSAJT, FEKETEBORS

WITH PECORINO CHEESE AND BLACK PEPPER
MIT PERCORINO KASE UND SCHWARZE PFEFFER

SPAGHETTIAGLIO OLIO E PEPERONCINO
FOKHAGYMA, OLIVAOLAJ, EROSPAPRIKA

WITH GARLIC, OLIVE OIL AND CHILIPEPPER

MIT KNOBLAUCH, OLIVENOL UND SCHARFE PAPRIKA

LINGUINE ALLA GIULIO (VERDURE, CRUDO E GRANA P)

LINGUINE CUKKINIVEL, PAPRIKAVAL, POREHAGYMAVAL, OLASZ SONKAVAL ES PARMEZANNAL
WITH FRESH VEGETABLES ITALIAN HAM AND PARMESAN

MIT FRISCHEM GEMUSE PARMA SCHINKEN UND PARMESAN

SPAGHETTIALLO SCOGLIO
KAGYLOVAL, RAKKAL — WITH CLAMS AND PRAWNS — MIT MIESMUSCHELN UND GARNELEN

PENNE ALL’ ARRABBIATA
CSOTESZTA ,HARAGOSAN"

WITH HOT SPICY TOMATO SAUCE
MIT SCHARFER TOMATENSAUCE

CASARECCE FATTI IN CASA PANNA SPECK E BRIE
HAZI CASARECCE TESZTA, TEJSZIN, SPECK SONKA, BRIE SAJT
HOME MADE CASARECCE WITH CREAM, SPECK HAM, BRIE CHEESE
HAUSGEMACHTE CASARECCE MIT SAHNE SPECK UND BRIE KASE

MACCHERONI SALSICCIA E RICOTTA
OLASZ KOLBASZ, RICOTTA ES TURO

WITH ITALIAN SAUSAGE AND RICOTTA

MIT ITALIENISCHE WURST UND RICOTTA

MACCHERONI FATTI IN CASA ALLA MEDITERRANNEA
HAZI MAKARONI PARADICSOM, OLIVABOGYO ES MOZZARELLA

HOME MADE MACCHERONI TOMATO, OLIVES AND MOZZARELLA
HAUSGEMACHTE MACCHERONI TOMATEN, OLIVEN UND MOZZARELLA

MACCHERONI PANNA CRUDO E SPINACI
SPENOT, OLASZ SONKA ES TEJSZIN

WITH SPINACH ITALIAN HAM AND CREAM

MIT SPINAT PARMA SCHINKEN UND SAHNE

CAPPELLETTI FATTI IN CASA AL POMODORO E BASILICO
HAZI CAPPELLETTI BAZSALIKOMOS PARADICSOM MARTASSAL

HOME MADE CAPPELLETTI WITH TOMATO SAUCE

CAPPELLETTI MIT TOMATENSAUCE

TAGLIOLINI CON POMODORI SECCHI BUFALA IN SALSA DI PESTO
SZARITOTT PARADICSOM, BIVALYMOZZARELLA ES BAZSALIKOMMARTAS

TAGLIOLINI'IN A BUFFAL”O MOZZARELLA — PESTO — SUNDRIED TOMATO’ SAUCE
TAGLIOLINI AN EINER “BUFFELMOZZARELLA — PESTO — GETROCKNETE TOMATEN" SAUCE

TAGLIOLINI AI FRUTTI DI MARE AL POMODORO (PICCANTE)
METELT TESZTA TENGERI FINOMSAGOKKAL, CSIPOS PARADICSOM MARTASSAL
WITH SEAFOOD AND SPICY TOMATO SAUCE

MIT MEERESFRUCHTE UND TOMATEN SAUCE (SCHARF)

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE

TAGLIOLINIALL’ ELEFANTE (FILETTO, ZUCCHINI, OLIO TARTUFATO)
BELSZIN, CUKKINI ES SZARVASGOMBAS OLA|

BEEF, ZUCCHINI AND TRUFFLE OIL )

LENDENFILET, ZUCCHINI UND TRUFFEL OL

RAVIOLI AL FEGATO D’OCA FATTI IN CASA CON OLIO TARTUFATO
LIBAMAJAS HAZI RAVIOLI ES SZARVASGOMBAS OLA|

HOME MADE GOOSE LIVER RAVIOLI AND TRUFFLE OIL 3 )

HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT GANSELEBER GEFULLT UND TRUFFEL OL

TAGLIOLINIAL PROSCIUTTO CRUDO E RUCOLA
TEJSZINNEL, OLASZ SONKAVAL, RUCOLAVAL

ITALIAN HAM AND CREAM AND ARUGOLA

ITALIENISCHER SCHINKEN, SAHNE UND RUCOLA

RAVIOLI CON SPINACI E RICOTTA FATTI IN CASA
SPENOTTAL ES TUROVAL TOLTOTT HAZI RAVIOLI

HOMEMADE RAVIOLI WITH SPINACH-RICOTTA FILLING
HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT SPINAT UND RICOTTA GEFULLT

PARMESAN EXTRA

1500.

1200.

1800.

2800 .

1450.

1750.

1650.

1650.

1800.

1900.

1900.

2500.

1800.
2100.

2400.

1900.

1900.

200.
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, ~ SECONDI
MASODIK FOGAS — MAIN COURSES — HAUPTGERICHTE

ABBIAMO PIACERE DI OFFRIRVI LA MIGLIOR CARNE ARGENTINA CHE PROVIENE

DALLA PROVINCIA DELLA PAMPAS. o
MARHASUSBOL KESZULT ETELEINK AZ ARGENTIN PAMPAS TARTOMANYBOL SZARMAZNAK.
OUR STEAKS ARE FROM ARGENTINEAN PAMPAS PROVINCE.

UNSERE STEAKS STAMMEN AUS DER PROVINZ DER ARGENTINISCHEN PAMPAS.

FILETTO DIANGUS ARGENTINO ALLA GRIGLIA (200g)
ARGENTIN BELSZIN ROSTON

ARGENTINIAN GRILLED TENDERLOIN

ARGENTINISCHES LENDENFILET VOM GRILL

FILETTO AL PEPE VERDE (200g)

ARGENTIN BELSZIN ZOLDBORSMARTASSAL

GRILLED ARGENTINIAN TENDERLOIN WITH GREEN PEPPER SAUCE
ARGENTINISCHES LENDENFILET MIT GRUNER PFEFFERSAUCE

FILETTO AL GORGONZOLA (200g)

ARGENTIN BELSZIN GORGONZOLA SAJTTAL

ARGENTINIAN TENDERLOIN WITH GORGONZOLA CHEESE
ARGENTINISCHES LENDENFILET IN GORGONZOLA-KASE-SAUCE

FILETTO ALLA ROSSINI

BELSZIN LIBAMAJJAL ES SZARVASGOMBAKREMMEL
TENDERLOIN WITH GOOSE LIVER AND TRUFFLE SAUCE
LENDENFILET MIT GANSELEBER UND TRUFFEL SAUCE

TAGLIATA DI ENTRECOTE DIANGUS ARGENTINO CON SALSA TARTUFATA
ARGENTIN ROSTELYOS SZARVASGOMBAS SZOSSZAL

ARGENTINIAN RIB-EYE WITH TRUFFLE SAUCE

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK MIT TRUFFEL SAUCE

TAGLIATA DI ROASTBEEF ARGENTINO CON GRANA E RUCOLA
ARGENTIN ROSTELYOS PARMEZANNAL ES RUCOLAVAL

ARGENTINIAN RIB-EYE WITH PARMESAN CHEESE AND ARUGOLA

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK MIT PARMESAN KASE UND RUCOLA

PETTO DI POLLO RIPIENO DI PR. CRUDO RUCOLA EMOZZARELLA
CSIRKEMELL OLASZ SONKAVAL RUCOLAVAL ES MOZZARELLAVAL TOLTVE

STUFFED CHICKENBREAST WITH HAM RUCOLA AND MOZZARELLA

GEFUTE HUHNERBRUST MIT SCHINKEN RUCOLA UND MOZZARELLA

PETTO DI POLLO ALLE ERBE CON VERDURE GRIGLIATE
FUSZERES CSIRKEMELL GRILLEZETT ZOLDSEGEKKEL

CHICKENBREAST MIT MEDITERRANEAN HERBS AND GRILLED VEGETABLES
HUHNERBRUST MIT MEDITERRANEN KRAUTERN

FILETTO DI MAIALE AL VINO ROSSO E SPEZIE
VOROSBOROS SZUZERMEK MEDITERRAN FUSZEREKKEL

PORK FILET WITH RED WINE SAUCE

SCHWEINEMEDAILLONS MIT ROTWEIN SAUCE

FILETTO DI MAIALE AL PEPE ROSA
SZUZERMEK TEJSZINES ROZSABORS MARTASSAL
PORK FILET WITH RED PEPPER SAUCE
SCHWEINEMEDAILLONS MIT ROTE PFEFFER SAUCE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
BORJUERMEK OLASZ SONKAVAL ES ZSAJAVAL

VEAL ESCALOPES WITH ITALIAN HAM AND SAGE
KALBSMEDAILLONS MIT PARMASCHINKEN UND SALBEI

OSSOBUCO ALLA MILANESE (20 MIN,)

CSONTOS BORJULABSZAR MILANOI MODRA SAFRANYOS RIZOTTOVAL
BONY VEAL CHOP MILANESE STYLE WITH SAFFRON RISOTTO
KALBSBEINSCHEIBE MIT SAFFRAN RISOTTO

4200 .-

4600 .-

4600 .-

5500 .-

3900 .-

3500 .-

2500 .-

2200 .-

2600 .-

2800 .-

3200 .-

3900 .-



54.

55.

56.

57.

58.
59.

60.

61.

62.

63.

CONTORNI E INSALATE

KORETEK ES SALATAK

SIDE DISHES AND SALADS — BEILAGEN UND SALATE

INSALATA GIGANTE ALL’ ELEFANTE (COPPA DI PARMA, MOZZARELLA)

ORIAS ELEFANTOS SALATA
BIG SPECIAL HOUSE SALAD
RIESENSALAT NACH ART DES HAUSES

VERDURE SALTATE IN PADELLA
SERPENYOS VEGYESZOLDSEG

MIXED BRAISED VEGETABLES IN PAN
GEROSTETES PFANNENGEMUSE

INSALATA MISTA CON MOZZARELLA DI BUFFALA E OLIVE

VEGYES SALATA BIVALYMOZZARELLAVAL ES OLIVAVAL
MIXED SALAD WITH BUFFALO MOZZARELLA AND OLIVES
SALAT MIT BUFFELMOZZARELLA UND OLIVEN

PATATE AL PREZZEMOLO
PETREZSELYMES BURGONYA
POTATO WITH PERSIL
KARTOFFELN MIT PETERSILLE

INSALATA CESARE
CEZAR SALATA — CEASAR'S SALAD — CEASAR SALAT

INSALATA AL TONNO ;

VEGYES SALATA TONHALLAL ES HAGYMAVAL

MIXED SALAD WITH TUNAFISH AND ONION
GEMISCHTER SALAT MIT THUNFISCH UND ZWIEBELN

RUCOLA PARMIGIANO E POMODORO
RUCOLA SALATA, PARMEZAN, PARADICSOM
RUCOLA SALAD, PARMESAN CHEESE, TOMATO
RUCOLA SALAT, PARMESAN KASE, TOMATEN

INSALATA CON SALMONE AFFUMICATO E GAMBERETTI
VEGYESSALATA FUSTOLT LAZACCAL ES RAKKAL

MIXED SALAD WITH SMOKED SALMON AND PRAWNS

GEMISCHTER SALAT MIT LACHS UND SHRIMPS

INSALATA ALLA GIULIO . , .
VEGYESSALATA PARMAI SONKAVAL MOZZARELLAVAL ES TOJASSAL
MIXED SALAD WITH PARMA HAM AND MOZZARELLA CHEESE AND EGG
GEMISCHTER SALAT MIT PARMASCHINKEN MOZZARELLA KASE UND EI

POLENTA

PESCE
HALAK — FISH — FISCHE

102. COZZE AL VINO BIANCO (500 G)

FEKETEKAGYLO FEHERBOROS OLIVAOLAJOS MARTASBAN
CLAM WIHT WHITE WINE — MIESMUSCHELN IN WEISSWEINSAUCE

103. GAMBERI SPINACI E RADICCHIO

TIGRISRAK, SPENOT ES RADICCHIO

PRAWNS WITH SPINACH AND RADICCHIO — GARNELEN MIT SPINAT UND RADICCHIO

104. GAMBERRONI ALLA GRIGLIA

TIGRISRAK ROSTON
GRILLED PRAWNS
GEGRILLTE GARNELEN

105. BRANZINO ALLA GRIGLIA (FRESCO)

GRILLEZETT FRISS TENGERI SULLO
GRILLED FRESH SEABASS — FRISCHER SEEBARSCH VOM GRILL

106. ORATA ALLA GRIGLIA (FRESCO)

GRILLEZETT FRISS TENGERI SUGER
GRILLED FRESH SEA BREAM — FRISCHE DORADE VOM GRILL

107. CALAMARI ALLA GRIGLIA

TINTAHAL ROSTON
GRILLED CALAMARI — TINTENFISCH GEGRILLT

1990 .-

990 .-

1700 .-

550 .-

1990 .-

1900 .-

1500 .-

2200 .-

1990 .-

500 .-

2750 .-

3500 .-

2900 .-

990.-/100 G

990.-/100 G

2500 .-



FORNO A LEGNA - FATUZELESU KEMENCE - WOOD BURNING PIZZA OVEN - HOLZ OFEN

PIZZE
PIZZAK-PIZZE 32CM

112. PIZZA BIANCA
PIZZAKENYER — PIZZA BREAD — PIZZA BROT

113. MARGHERITA
SAJTOS PARADICSOMOS
CHEESE AND TOMATO — KASE UND TOMATEN

114. SALAME PICCANTE NAPOLI
CSIPOS NAPOLYI SZALAMI
WITH SPICY SALAMI — MIT SCHARFER SALAMI

115. SALAME
SZALAMIS — WITH SALAMI — MIT SALAMI

116. PROSCIUTTO
SONKAS — WITH HAM — SCHINKEN

117. PIZZA RICOTTA E SPINACI
SPENOTOS, RICOTTAS
WITH SPINACH AND RICOTTA — MIT SPINAT UND RICOTTA

118. SALAME E FUNGHI
SZALAMIS, GOMBAS — WITH SALAMI AND MUSHROOM - SALAMI UND PILZE

119. SALAME E PROSCIUTTO
SONKAS, SZALAMIS — WITH SALAMI AND HAM — SALAMI UND SCHINKEN

120. PROSCIUTTO E FUNGHI
SONKAS, GOMBAS — WITH HAM AND MUSHROOM — SCHINKEN UND PILZE

121. CAPPRICCIOSA
SONKAS, GOMBAS, ARTICSOKAS
WITH HAM, MUSHROOM AND ARTICHOKE — SCHINKEN PILZE UND ARTISCHOCKEN

122, POMODORO E RUCOLA
PARADICSOM ES RUCOLA — TOMATO AND RUCOLA — TOMATEN UND RUCOLA

123. PROSCIUTTO CRUDO E MASCARPONE
OLASZ SONKAS, MASCARPONE SAJTOS — WITH ITALIAN HAM AND MASCARPONE
— MIT ITALIENISCHEN SCHINKEN UND MASCARPONE

124 HAWAIT
SONKAS, ANANASZOS — WITH HAM AND PINEAPPLE — SCHINKEN UND ANANAS

125. TONNO ,
TONHALAS, HAGYMAS — WITH TUNAFISH AND ONIONS — THUNFISCH UND ZWIEBELN

126. FRUTTI DI MARE )
TENGER GYUMOLCSEI — WITH SEAFOOD —MEERESFRUCHTE

127. PIZZA SALSICCIA E OLIVE
OLASZ KOLBASZOS ES OLIVAS
WITH ITALIAN SAUSAGE AND OLIVES — MIT ITALIENISCHE WURST UND OLIVEN

128.SPECK ‘.
FUSTOLT SONKAS — WITH SMOKED HAM — GERAUCHERTER SCHINKEN

129. BRESAOLA GRANA E RUCOLA ,
SZARITOTT MARHASONKA RUCOLAVAL ES PARMEZANNAL
BRESAOLA HAM WITH RUCOLA AND PARMESAN CHEESE
BRESAOLA SCHINKEN MIT RUCOLA UND PARMESAN KASE

130. PECORINO AL TARTUFO E UOVA

SZARASGOMBAS JUHSAJT ES TOJAS — WITH TRUFFLE PECORINO AND EGG — TRUFFEL PECORINO UND EI

131. PROSCIUTTO CRUDO
OLASZ SONKAS — WITH ITALIAN HAM — MIT ITALIENISCHEM SCHINKEN

132. BUFALA OLIVE POMODORI SECCHI
BIVALYMOZZARELLAVAL, OLIVAVAL ES SZARITOTT PARADICSOMMAL
WITH BUFFALO MOZZARELLA, OLIVES AND SUNDRIED TOMATO
MIT BUFFELMOZZARELLA, OLIVEN UND GETROCKNETE TOMATEN

KETCHUP

SCATOLA DA ASPORTO
PIZZADOBOZ - PIZZA BOX

RUCOLA
MOZZARELLA DI BUFALA- BIVALYMOZZARELLA

600 .-
1450 .-

1800 .-

1700 .-
1700 .-

1800 .-

1800 .-
1800 .-
1800 .-

1950 .-

1750 .-

2300 .-

1800 .-
1950 .-
2450 .-

1700 .-

2100 .-

2300.-

2300.

2100.

1900.

150.
100.

250.
+500 .-



S DOLCI
EDESSEGEK — DESSERTS — NACHTISCH

TIRAMISU 890 .-
PROFITTEROL 890 .-
SORBETTO AL LIMONE 790 .-
TORTINO AL CIOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA 990 .-

CSOKOLADEFELFUJT VANILIA FAGYLALTAL
CHOCOLATE SOUFFLE WITH VANILLA ICE CREAM — SCHOKOLADEN SOUFFLE MIT VANILLE EIS

PANNA COTTA 750 .~

FORMAGGI MISTI ) 2100.
OLASZ SAJTVALOGATAS — MIXED CHEESE PLATE — GEMISCHTE KASE VARIATIONEN

o BEVANDE

UDITOK — SOFTDRINKS — ALKOHOLFREIE GETRANK
COCA-COLA, COCA-COLA LIGHT 430.-/0,2 L
FANTA ORANGE 430.-/0,2 L
SPRITE 430.-/0,2 L
TONIC 430.-/0,25 L
GINGERALE 430 .-/0,25 L
LIMONATA 650.-/0,5 L
LIMONADE — LEMONADE
PASQUITA & = | 550.-/0,25 L
OLASZ KAVE[ZU UDITOITAL
AQUA PRADIS 430.-/0,5L
NATURAQUA 320.-/0,25 L
ACQUA MINERALE SAN PELLEGRINO 850./0,75 L
ACQUA PANNA SAN PELLEGRINO 990 .-/1,5 L
ASVANYVIZ — MINERAL WATER — MINERALWASSER
NESTEA (LIMONE, PESCA) 430.-/0,25 L
LEMON SODA, POMPELMO SODA 490 .-/0,33 L
CAPPY 430.-/0,2 L
CAFFE ESPRESSO 350 .-
ESZPRESSZO KAVE — ESPRESSO
CAFFE DECAFFEINATO 420 .-

KOFFEINMENTES KAVE — COFFEE DECAFFEINATED — KAFFEE KOFFEINFREI

CAPPUCCINO 490.
KAPUCINER — CAPPUCCINO

CIOCCOLATO CALDO 490.
FORRO CSOKOLADE — HOT CHOCOLATE — HEISSE SCHOKOLADE

LATTE MACCHIATO 550.

TUDTA-E ON, HOGY EGY ROVID OLASZ ESZPRESSZO KEVESEBB KOFFEINT TARTALMAZ MINT EGY NAGY CSESZE KAVE?
DID YOU KNOW THAT A SINGLE ITALIAN ESPRESSO HAS LESS COFFEINE THAN A CUP OF REGULAR COFFEE?
HABEN SIE GEWUSST DAS EIN ITALIENISCHER ESPRESSO WENIGER KOFFEIN HAT ALS “EIN" NORMALER KAFFEE?



BIRRA ALLA SPINA
CSAPOLT SOROK — BEERS — BIERE

ZLATY BAZANT 420.-/0,3 L 650.-/0,5 L
HEINEKEN 430.-/0,251 830.-/0,5 L
EDELWEISS 600.-/0,3L 830.-/0,5L
) _ BIRRA IN BOTTIGLIA
UVEGES SOROK-— BOTTLED BEERS — FLASCHENBIERE
GOSSER 550.-/0,33 L
CARLSBERG 650.-/0,33 L
BUDWEISER 600 .-/0,33 L
GOSSER ALCOHOL FREE 540.-/0,33 L

GOSSER BOCK 600.-/0,5 L



ROVIDITALOK, LIKOROK — LIQUORS — LIQUERES

ZWACK UNICUM
BAILEYS
JAGERMEISTER
TEQUILA
RAMAZZOTTI
SAMBUCA

JACK DANIELS

JIM BEAM

CHIVAS REGAL
TALISKER
GORDON’S GIN
BEEFEATER GIN
BOMBAY GIN
ABSOLUT VODKA
SMIRNOFF VODKA
FINLANDIA VODKA
LIMONCELLO
BALLANTINES
JOHNNIE WALKER
RUM BACARDI
AVERNA
HENNESSY
FUTYULOS BARACK

MARTINI BIANCO O ROSSO
MARTINI SECCO (DRY)
CAMPARI SODA

CAMPARI BITTER

APEROL SPRITZ

LIQUORI

APERITIVI
APERITIFEK — APERITIF

850.-/0,04 L
850.-/0,04 L
850.-/0,04 L
850.-/0,04 L
900 .- /0,04 L
900 .- /0,04 L
1000.-/0,04 L
850.-/0,04 L
1100.-/0,04 L
1600 .-/0,04 L
800 .- /0,04 L
800.-/0,04 L
900 .- /0,04 L
800.-/0,04 L
800 .- /0,04 L
800 .-/0,04 L
650.-/0,04 L
850.-/0,04 L
850.-/0,04 L
850.-/0,04 L
900 .- /0,04 L
1500 .- /0,04 L
800 .- /0,04 L

650.-/0,08 L
650.-/0,08 L
500.-/0,1L
650.-/0,08 L
750 .— /0,4 L









